APPETIZERS & SALADS

E INSALATE |

ANTIPASTI

| SANDWICHES

SANDWICH

{ o ML

BISTROT
INSALATA DI POMODORI, BASILICO E BURRATA 28€ & ORECCHIETTE AL POMODORO, CREMA DI CACIORICOTTA
TOMATO, BASIL AND BURRATA SALAD (1,7) ” E BASILICO (1,7) 30€
o FRESH ORECCHIETTE WITH TOMATO,
CAPOCOLLO PUGLIESE CACIORICOTTA CREAM AND BASIL
CON GIARDINIERA DI VERDURE (12) 30€
APULIAN CAPOCOLLO (LOCAL HAM) TROCCOLI AL RAGU DI VITELLO 32€
WITH PICKLED VEGETABLES TROCCOL| PASTA WITH VEAL RAGU (1,9,12)
INSALATA DI LATTUGA 28€
SALSA CAESAR, GRANA PADANO, POLLO, BACON
E CROSTINI DI PANE (1,3,4,10)
LETTUCE CAESAR SALAD - CAESAR DRESSING,
GRANA PADANO, CHICKEN, BACON AND CROUTONS
INSALATA ALLA PUGLIESE 32€
VENTRESCA DI TONNO SOTT’OLIO, UOVA, OLIVE, PATATE, » PESCE DEL GIORNO CON ZUCCA E BROCCOLI (4) 36€
FAGIOLINI E POMODORO (3,4) »  FISH OF THE DAY WITH PUMPKING AND BROCCOL]/
APULIAN STYLE SALAD - TUNA BELLY IN OIL, EGGS, s
OLIVES, POTATOES, TOMATOES AND GREEN BEANS O POLLO ARROSTO CON CAVOLFIORE
©  E OLIVE (7,9,12) 35€
FRISELLA 25€ Z  ROAST CHICKEN WITH CAULIFLOWER AND OLIVES
SALMONE AFFUMICATO, CAPRINO, POMODORINI <
E SPINACI NOVELLI (1,4,7) *  VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA
FRISELLA - SMOKED SALMON, GOAT CHEESE, TOMATO — E SALSA AL PREZZEMOLO 25¢€
AND BABY SPINACH —  GRILLED SEASONAL VEGETABLES WITH PARSLEY SAUCE
a
3 CONTROFILETTO DI MANZO
O  CON PATATE NOVELLE ARROSTO (7,9) 42€
w  BEEF SIRLOIN WITH ROASTED BABY POTATOES
VISTA CLUB SANDWICH 35€
LATTUGA, POLLO, UOVA, BACON, POMODORO
E SALSA TARTARA (1,3,8,9,10,12)
LETTUCE, CHICKEN, EGGS, BACON, TOMATO
AND TARTAR SAUCE ~  VISTA TIRAMISU (3,7) 20€
VISTA TOAST 25€ » GELATI E SORBETTI DEL GIORNO (1,3,6,7,8) 8€ A SCOOP
PROSCIUTTO COTTO, GRANA PADANO o HOMEMADE ICE CREAM AND SORBETS OF THE DAY
E SCAMORZA AFFUMICATA PUGLIESE (1,3,7)
COOKED HAM, GRANA PADANO ~  TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE 20€
AND APULIAN SMOKED SCAMORZA CHEESE 5 SLICED SEASONAL FRUIT
VISTA BURGER 38€ ©
POMODORO, INSALATA, MAIONESE ALLA SENAPE E 2
HAMBURGER DI MANZO (1,3,10,11)
TOMATO, LETTUCE, MUSTARD MAYONNAISE AND BEEF BURGER
2 VISTA OSTUNI SPRITZ 25€
=z VINO VERDECA, APEROL, SODA
= VERDECA WINE, APEROL, SODA WATER
[a]

VISTA NEGRON!I 25€
GIN, VERMOUT ROSSO, VINO PRIMITIVO
GIN, RED VERMOUTH, PRIMITIVO WINE

RHUBARB MARGARITA 25€
MEZCAL, SCIROPPO DI RABARBARO, SUCCO DI LIME
MEZCAL, RHUBARB SYRUPR, LIME JUICE

SPRITZ PUGLIESE 25€
PRIMITIVO ROSE, PROSECCO, SODA
PRIMITIVO ROSE WINE, PROSECCO SODA WATER

ITALICUS SPRITZ 25€
ITALICUS, PROSECCO, SODA
ITALICUS, PROSECCO, SODA WATER

ALLERGENI - Desideriamo informare i nostri ospiti che ne%;li alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo ristorante, potrebbero essere presenti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti allergenici utilizati in questo esercizio e presenti nelfallegato del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o
intolleranze"resenti nellallegato del Reg. UE n. 1169/200T - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”. 1 — cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamuI)J 2 — crostacei e prodot(i a base di crostacei | 3 — uova e prodotti a base di uova | 4 — pesce e prodotti a base di pesce | 5 — arachidi e prodotti a base di
arachidi | 6 —soia e prodotti a base di soia | 7 - latte e prodotti a base dilatte | 8 —frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia ‘ 9 —sedano e prodotti a base di sedano| 10 — senape e prodotti a base di senape | 11— semi di sesamo e prodotti a base di sesamo| 12 - solfiti in concentrazioni
superiori a 10mg/kg | 13 — lupini e prodotti a base di lupini | 14 — molluschi e prodotti a base di molluschi | *In base alla disponibilita del mercato alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all'origine. **Il pesce destinato ad essere consumato crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva. La nostra attenzione verso la sostenibilita si riflette
nella selezione dei nostri prodotti. Molti dei nostri prodoti, inclusi pesce, carni, frutta e verdura e latticini, provengono da fornitori locali /o fair trade.

ALLERGENS - We would like to inform our guests that the food and drinks preé]ared and served in this restaurant may contain ingredients or additives considered allergens. List of allergenic ingredients used in this establishment and listed in the annex of EU Reg. no. 1169/2001 — “Substances or productscausing allengles or intolerances”. 1 - cereals containing gluten and
products thereof (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut) | 2 - crustaceans and products thereof | 3 — eggs and products thereof | 4 — fish and products thereof | 5 — peanuts and products thereof | 6 —soya and products thereof | 7 — milk and products thereo l{ 8 —nuts and products thereof (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecan nuts, Brazil nuts, pistachios,
macadamia nuts | 9 - celery and products thereof | 10 — mustard and products thereof | 11 — sesame seeds and products thereof | 12 — sulphites in concentrations exceeding 10 mg/kg | 13 - lupins and products thereof | 14 — molluscs and products shellfish base *Depending on market availability, some products may be deepfrozen or frozen at source. ****Fish
intended to be consumed raw has undergone preventive remediation treatment. Our commitment towards sustainability is reflected in our product sourcing. Many of our products, including our fish, meats, produce and dairy, come from local and/or fair trade suppliers.
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