
S C A M P I  C R U D I  E  C O T T I
Mandorle, Melograno e Grano Saraceno

P L I N
Di Pecora in brodo e Mela cotogna

M E R L U Z Z O  D O R AT O
Aioli e Puntarelle

G U A N C I A  D I  V I T E L L O
Al vino Rosso, Prezzemolo e Latticello

Z U C C A ,  N O C I ,  YO G U R T  E  L I Q U I R I Z I A

PA N E T T O N E
e Zabaione al Marsala

2 4  D I C E M B R E
V I G I L I A  D I  N ATA L E  V I S TA  O S T U N I



S C A M P I  R AW  A N D  C O O K E D
Almonds, Pomegranate, and Buckwheat

P L I N
Sheep-fi lled in broth with Quince

F R I E D  C O D
Aioli and Puntarelle cicory

V E A L  C H E E K 
Red Wine, Parsley, and Buttermilk

PUMPKIN ,  WALNUTS,  YOGURT,  AND L ICORICE

PA N E T T O N E
with Marsala Zabaione

 D E C E M B E R  2 4 T H

C H R I S T M A S  E V E  V I S TA  O S T U N I


