
O S T R I C A  A L L A  B R A C E
Sedano rapa, caviale, Amaranto e Finocchio di mare

C A R C I O F O 
Alici e Dragoncello 

R I S O T T O  A L L O  Z A F F E R A N O
Mandorla salata e Peperone Crusco 

L A S A G N A
Stracotto di Braciola, Caciocavallo podolico e Acetosa

R O M B O
Beurre Blanc allo Champagne e Topinambur  

F I L E T T O  A L L A  W E L L I N G T O N 
e Tartufo nero  

C A F F È  M A N D O R L A  E  C I O C C O L AT O

PA N E T T O N E
e Zabaione al Marsala

C O T E C H I N O  E  L E N T I C C H I E

3 1  D I C E M B R E
C E N A  S A N  S I LV E S T R O  V I S TA  O S T U N I



G R I L L E D  OY S T E R
Celeriac, Caviar, Amaranth, and Sea Fennel 

A R T I C H O K E 
Anchovies and Tarragon 

S A F F R O N  R I S O T T O
Salted Almond and crunchy dried pepper 

L A S A G N A
Braised Braciola, Podolica Caciocavallo Cheese, and Sorrel 

T U R B O T
Champagne Beurre Blanc and Jerusalem Artichoke

B E E F  W E L L I N G T O N  F I L L E T 
and Black Tru�  e 

C A F F È  M A N D O R L A  E  C I O C C O L AT O

PA N E T T O N E
with Marsala Zabaione

C O T E C H I N O  A N D  L E N T I L S

 D E C E M B E R  3 1 S T

N E W  Y E A R ’ S  E V E  D I N N E R  V I S TA  O S T U N I


