
F U N G H I  C A R D O N C E L L I
Dragoncello, Castagne e Ca� è 

R I S O T T O
Gamberi Rossi, Limone e capperi

S PA G H E T T I
Nocciola, Alici e Cipolla 

C O R B A  R O S S A
Latticello, Mitili e Mugnoli 

F I L E T T O  D I  V I T E L L O
Carciofi  e Bernese alla Liquirizia  

A G R U M I ,  M E R I N G A  E  R O S M A R I N O

PA N E T T O N E
e Zabaione al Marsala

2 6  D I C E M B R E
S A N T O  S T E FA N O  P R A N Z O  V I S TA  O S T U N I



C A R D O N C E L L I  M U S H R O O M S
Tarragon, Chestnuts, and Co� ee

R I S O T T O
Red Prawns, Lemon, and Capers

S PA G H E T T I
Hazelnut, Anchovies, and Onion

 R E D  C O R B A 
Buttermilk, Shellfi sh, and Mugnoli greens

V E A L  F I L L E T
Artichokes and Licorice Béarnaise

C I T R U S ,  M E R I N G U E ,  A N D  R O S E M A R Y

PA N E T T O N E
with Marsala Zabaione

 D E C E M B E R  2 6 T H

S T.  S T E P H E N ’ S  L U N C H  V I S TA  O S T U N I


