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L'ART DE VIVRE EST UN VOYAGE
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VISTA OSTUNI

Résurrection!

ENTRE LES CHAMPS D'ARTICHAUTS, LES OLIVERAIES ET LES MOUTONNEMENTS ARGENTES
DE L'ADRIATIQUE A L'HORIZON, L'IMMENSE BATISSE DU XIVE SIECLE, AU DESTIN CHAHUTE,

RENOUE AVEC LA VILLE BLANCHE ITALIENNE.

¢ la route de Brindisi serpentant en dessous, I'im-
mense rectangle chaulé s impose avec force en contre-
bas des maisons d’Ostuni, serrées les unes contre les
autres, le long des ruelles pe ot des égl
Santa Maria degli Angel. comptant le méme nombre
s que celle de Notre-Dame de Paris. C'est di

volites, ses arch

grande picce, toire peut-étre, devenue salon. « En accord
avec le studio RMA de Roberto Murgia, nous avons veillé a
valoriser l'existant, d conserver les structures, les éléments d'ori-
gine, visibles tout autant dans le spa Biologique Recherche, au

o sous-sol, que dans la plupart des 19 suites et 11 chambres ou
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encore au Chiostro Bar, souligne Bianca Passera, qui dirige le

groupe hotelier familial Lario Hotels, plus que centenaire, dont

reléve Vista Ostuni. C'est primordial que notre boutique-hotel

3-étoiles, ouvert toute l'année, avec un personnel en majorité de

la région, s'inscrive dans la continuité, dans Uhistoire d'Ostuni

et de ses habitants, qu'ils le recoivent comme un acte d'amour,
de reconnaissance. »

licux devinrent hopital, orpheli-

nnées 1920, manufacture de tabac,

Conceria del Tabacco, abandonnée en 1960 jusqu'au rachat

des murs en 2021 par le groupe Vista. « La main-d'ceuvre était
en majorité féminine. D'anciennes ouvriéres viennent nous
remercier d'avoir réhabilité leur usine. C'est émouvant ! », confie

Trani, le bois, I'osier, la céramique, une des spécialités d'Ostuni.
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A gauche L'impressionnante batisse
blanche, de couvent a manufacture de
tabac, est devenue 5-étoiles.
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Ci-dessus Le grand salon a conservé
ses arcades, ses voQtes, comme au
temps des Dominicains.
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Page de gauche Murs tressés, Ci-dessus Les jours de beau Ci-dessous a gauche A la table Ci-dessous a droite

tissus d'éditeur... Les chambres temps, le rooffop avec bar, salon, gastronomigue Berton al Vista, Le sous-sol, a l'architecture du

au design mesuré jouent la piscine, dévoile tout le village et, le chef cuisine en priorité les v sieécle, est dédié au bien-étre
sobriété. au loin, 1a mer. produits locaux. avec le spa Biologique Recherche.

Leurs teintes, leurs dessins s’accordent dans les picces, avec les
tentures murales abstraites de la collection Sibylle de Studiopepe
pour Once Milano évoquant l'eau, la terre, le soleil, la végéta-
tion. Le paysagiste Erik Dhont a dessiné les jardins s'étendant
sur quelque trois hectares, en miroir avec 'architecture, plan-
tant des essences méditerranéennes. Des jardins & vivre, a par-
courir, a respirer. Des jardins, comme I'incroyable rooftop, pour

se repaitre de la campagne et d’Ostuni. Pour s'imprégner des
senteurs de la terre, des fleurs, des herbes, mais aussi de celles,

iodées, salées, de la mer, transportées par le vent. Invitant les
jours de beau temps a déserter piscines, transats, bars, pour
s'aventurer vers les dunes et les plages qu'on devine, a portée
+ de bicyclette. @
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UNE TABLE APULIENNE

En baptisant sa table gastronomique, grande ouverte I'été
sur le paysage, close de vitres I'hiver, « Berton al Vista»,
Bianca Passera a confié au chef étoilé Andrea Berton la
mission de valoriser les produits et la cuisine authentique
des Pouilles. Ainsi, précédés d'amuse-bouches surprenants,
accompagnés de pains maison, dont un aux olives, la puccia
salentina, I'artichaut fagon pugliese tréne en majesté,

tout comme les raviolis d'agneau poélés aux champignons
cardoncelli. Une réussite soulignée par la carte des vins, ou
les sommeliers, Maurizio Perretta et Alessandra Loparco,
recommandent ceux de la région, dont le Primitivo, rouge
aux arémes fruités, mais aussi le Colli della Murgia Amore
Protetto Brut, vin pétillant remarquable.




