
ALLERGENI 
Desideriamo informare i nostri ospiti che 
negli alimenti e nelle bevande preparati 
e somministrati in questo ristorante, 
potrebbero essere presenti ingredienti o 
coadiuvanti considerati allergeni.
Elenco degli ingredienti allergenici 
utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’allegato del Reg. UE n. 1169/2001 
– “Sostanze o prodotti che provocano 
allergie o intolleranze”
1.	 cereali contenenti glutine e prodotti 

derivati 
2.	 crostacei e prodotti a base di 

crostacei
3.	 uova e prodotti a base di uova
4.	 pesce e prodotti a base di pesce
5.	 arachidi e prodotti a base di arachidi
6.	 soia e prodotti a base di soia
7.	 latte e prodotti a base di latte
8.	 frutta a guscio e loro prodotti

9.	 sedano e prodotti a base di sedano
10.	 senape e prodotti a base di senape
11.	 semi di sesamo e prodotti a base 

di sesamo
12.	 solfiti in concentrazioni superiori a 

10mg/kg
13.	 13 – lupini e prodotti a base di lupini
14.	 14 – molluschi e prodotti a base di 

molluschi
*In base alla disponibilità del mercato 
alcuni prodotti potrebbero essere surgelati 
o congelati all’origine.
**Il pesce destinato ad essere consumato 
crudo è stato sottoposto a trattamento di 
bonifica preventiva.

La nostra attenzione verso la sostenibilità 
si riflette nella selezione dei nostri 
prodotti. Molti dei nostri prodotti, inclusi 
pesce, carni, frutta e verdura e latticini, 
provengono da fornitori locali e/o fair trade.

ALLERGENS
We would like to inform our guests that 
the food and drinks prepared and served 
in this restaurant may contain ingredients 
or additives considered allergens.
List of allergenic ingredients used in this 
establishment and listed in the annex of 
EU Reg. no. 1169/2001 – “Substances 
or products causing allergies or 
intolerances”
1.	 cereals containing gluten and 

products thereof 
2.	 crustaceans and products thereof
3.	 eggs and products thereof
4.	 fish and products thereof
5.	 peanuts and products thereof
6.	 soya and products thereof
7.	 milk and products thereof
8.	 nuts and products thereof 
9.	 celery and products thereof
10.	 mustard and products thereof

11.	 sesame seeds and products thereof
12.	 sulphites in concentrations exceeding 

10 mg/kg
13.	 lupins and products thereof
14.	 molluscs and products shellfish base
*Depending on market availability, some 
products may be deep-frozen or frozen 
at source.
**Fish intended to be consumed raw 
has undergone preventive remediation 
treatment.

Our commitment towards sustainability 
is reflected in our product sourcing. 
Many of our products, including our fish, 
meats, produce and dairy, come from 
local and/or fair trade suppliers.

ANTIPASTI E INSALATE  |  APPETIZERS & SALADS
Insalata di pomodori, basilico e burrata |Tomato, basil and burrata salad (1,7)	    28€ 
Capocollo Pugliese con giardiniera di verdure (12) 	  30€  
Apulian capocollo (local ham) with pickled vegetables     
Insalata di lattuga - Salsa caesar, Grana Padano, pollo, bacon e crostini di pane (1,3,4,10) 	  28€ 
Lettuce caesar salad - Caesar dressing, Grana Padano, chicken, bacon and croutons
Insalata alla pugliese - Ventresca di tonno sott’olio, uova, olive, patate, fagiolini  
e pomodoro (3,4) 	  32€ 
Apulian style salad - Tuna belly in oil, eggs, olives, potatoes, tomatoes and green beans	
Frisella - Salmone affumicato, caprino e spinaci novelli (1,4,7)  	  25€ 
Frisella - Smoked salmon, goat cheese and baby spinach

SANDWICH  |  SANDWICHES
VISTA club sandwich - Lattuga, pollo, uova, bacon, pomodoro e salsa tartara (1,3,8,9,10,12) 	  35€ 
Lettuce, chicken, eggs, bacon, tomato and tartar sauce
VISTA toast - Prosciutto cotto, Grana Padano e scamorza affumicata pugliese (1,3,7) 	  25€ 
Cooked ham, Grana Padano and apulian smoked scamorza cheese
VISTA burger - Pomodoro, insalata, maionese alla senape e hamburger di manzo (1,3,10,11)             38€
Tomato, lettuce, mustard, mayonnaise and beef burger

PASTA
Orecchiette al pomodoro, crema di cacioricotta e basilico (1,7) 	  30€ 
Fresh orecchiette with tomato, cacioricotta cream and basil 	
	
Troccoli al ragù di vitello | Troccoli pasta with veal ragù (1,9,12)   	  32€ 

SECONDI  |  MAIN COURSES
Pesce del giorno con zucchine e menta (4) | Fish of the day with zucchini and mint 	  36€ 
Pollo arrosto con fagiolini all’aceto balsamico (12) 	  35€  
Roast chicken with green beans in balsamic vinegar
Verdure di stagione alla griglia | Grilled seasonal vegetables	  25€ 
Controfiletto di manzo con patate novelle arrosto (7,9) 	  42€ 
Beef Sirloin with roasted baby potatoes  

DOLCI  |  DESSERT
Vista tiramisù (3,7)	   20€ 
Gelati e sorbetti del giorno (1,3,6,7,8)       	   8€ a scoop 
Homemade ice cream and sorbets of the day
Tagliata di frutta di stagione | Sliced seasonal fruit 	  20€ 

ALL DAY MENU


